
 

 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

 

Wintersalat 

mit Nussbuttervinaigrette und Papadams 

12,50 € 
 

wahlweise mit: 

gebratenen Riesengarnelen 

18,00 € 
 

gebratenen Hähnchenstreifen 

16,00 € 
 

Knusper Cannelloni  

mit Schafskäsecreme, Wassermelonenrettich und Aprikose 

14,50 € 
 

Schaumsuppe von Kokos und rotem Curry 

mit Kürbis-Ricotta-Ravioli  

12,50 € 
 

 

 

Zu unseren Speisen reichen wir selbstverständlich wie 

gewohnt unsere selbstgemachten Brötchen. 

Für eine Nachbestellung erlauben wir uns 3,50€ zu berechnen. 
 

 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE 

 

 

Petersilien Tagliatelle  

mit roter Bete und Ziegenfrischkäse 

21,50 € 

 

Bretonische Seezunge 

mit Beurre blanc, Baby Spinat und Butterkartoffeln 

34,50 € 

 

Roulade von der Entenkeule 

mit Rotkohl und gefülltem Semmelknödel 

26,50 € 

 

Rücken vom Iberico Schwein 

mit Senfkruste, Kartoffeltörtchen und wildem Brokkoli 

32,50 € 

 

 

Geschmorte Frischlings Keule 

mit Haselnuss Spätzle und Karotten  

25,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

UNSERE KLASSIKER 
 

 

Spinatknödel mit Babyspinat 

in brauner Butter mit Parmesanspänen 

18,00 € 
 

Der Klassiker 

Bratwurst, Leberknödel und Saumagen 

auf Kräuterrahmkraut 

19,50 € 
 

Strudel vom Saumagen 

mit Preiselbeer-Pfefferfüllung 

auf Ingwer - Lauchgemüse 

20,00 € 
 

Wiener Schnitzel 

-vom Kalbsrücken- 

mit Kartoffel-Gurkensalat, hausgemachten Preiselbeeren und gebackener Petersilie 

28,50 € 
 

Frikadelle vom St. Martiner Wildschwein 

mit Zwiebel – Senf – Marmelade gefüllt 

auf Curry – Wirsing 

19,50 € 
 

 
 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen zu unseren Klassikern 

Kartoffel-Selleriepüree für 4,00 € oder Bratkartoffeln für 5,00 € Aufpreis. 

. 

 

 



 

 

 

 

 

 

DESSERTS 

 

Käsevariation von Tourette 

aus Straßburg 

15,00 € 
 

Warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern, 

Blutorange und Vanilleschaum 

13,00 € 
 

Karamellisierte Ananas 

mit Joghurt und Mandel    

14,50 € 

 

Afogato 

Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso 

6,50 € 

 

 

Hausgemachtes Eis 

 

Rahmeis Sorbet 
Nougat-Eis Blutorange 

Pekannuss-Salzkaramell Zitrone-Limette 
Eierlikör Avocado-Kokos 

Weiße Schokolade mit Szechuan Pfeffer Papaya 
 

 

Selbstverständlich haben wir für unsere kleinen und großen Gäste 

unser hausgemachtes Vanille- oder Schokoladeneis und Sahne. 

Gerne können Sie sich für 3,50 € je Kugel Ihren Eistraum erfüllen. 


